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COTES DU RHONE VILLAGES SEGURET 2024
ROUGE

CEPAGES

= Grenache 80%, Syrah 20%
[\‘ f TERROIR

igneron
independant

Coteaux de Séguret en contrebas du village, galets

AGE MOYEN DES VIGNES
35 ans

PRATIQUE CULTURALE
Approche viticole : HVE3 (Haute Valeur Environnementale) &
conversion biologique ;

VINIFICATION

Cuvaison : éraflage total, macération d'environ 21 jours en cuve
béton. La premiere semaine : délestage et remontages.
Fermentation alcoolique entre 25 et 28°C. Elevage en cuve béton
pendant 9 mois.

NOTE DE DEGUSTATION

Robe, rouge éclatant aux reflets pourpres. Nez, complexe et
raffiné, mélant cassis, cerise, notes caramélisées et touche de
muscade. Bouche, vive et fraiche en attaque, soutenue par des
tanins structurants. La finale s’exprime sur une impression
gourmande de framboise fraiche, persistante et savoureuse.

ALCOOL
13.5%

ar ‘ CONSEILS DE DEGUSTATION
DOMAINE DE.CABASSE Service : entre 18 et 20°C

it N~ Accords mets et vins : magret de canard sauce marchand de vin,
f f ﬁ escalope de foie gras de canard poélée, brouillade de truffes et

gigot d'agneau

SEGURET Potentiel de garde : 6 ans

AAAAAAAAAAAA 6TES-DU-RHONE VILLAGES CONTROLEE
MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE
u

NOTES ET MEDAILLES:
Vignerons indépendants 2025 : médaille de bronze
James Suckling : 90 points.




