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Notre vignoble est bordé de 150 oliviers, qui nous réservent chaque
année une récolte généreuse. L’huile d’olive de Cabasse est la
touche provençale qui accompagne les meilleurs plats de notre
cuisine de famille.

Variétés
tanche et verdale

Récolte 
décembre 2024

Age des arbres
150 ans

Production
Elle est extraite avec  un processus d’extraction à froid
(maximum 27°) pour conserver toutes ses qualités
organoleptiques. 

Dégustation
Élaborée avec le même soin que nos vins, l’huile d’olive vierge
extra du Domaine de Cabasse révèle un profil aromatique
subtil et raffiné. À la dégustation, elle dévoile de délicates
notes d’artichaut, de fruits secs — amande, noisette — et
parfois une touche de banane mûre. Sa texture onctueuse
enrobe le palais, tandis qu’une très légère amertume et un
piquant discret viennent parfaire l’équilibre. 

Huile d’olives 
1 0 0 0 %  N A T U R E L L E
R É C O L T E  2 0 2 4


