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Cépages
Distillé à partir des moûts de notre très belle production de
Gigondas (Grenache, Syrah, Mourvèdre) en 2015, 2016, 2017 et
2018. 

Elevage
Barrique de chêne pendant 6 ans. 

Dégustation
La longue période d’élevage et l'assemblage confèrent à ce
Marc tous ses arômes de noisette avec des notes légères de
fumée et de mirabelle, la bouche présente une belle rondeur et
beaucoup de finesse pour finir sur des notes boisées, grillées
avec une finale soyeuse. 

Alcool 
40 % 

Format
Flacons de 50 cl

Potentiel de garde
20 ans

Marc de Cabasse 
I G  E A U X  D E  V I E  
M A R C  D E  G I G O N D A S


