
CÉPAGES 
Merlot 50%, Caladoc 25%, Syrah 25%

TERROIR
alluvions sur galets au bord de l'Ouvèze ; calcaire

ÂGE MOYEN DES VIGNES
15 années

PRATIQUE CULTURALE
Approche viticole : “bio”; 

VINIFICATION
Raisins entièrement égrappés, pressurage direct 50%,
macération courte 50% (quelques heures), puis débourbage à
froid de 12 à 24 heures. Fermentation alcoolique de 20 à 30 jours,
à basse température, entre 12 et 16°C. Vinification en cuve inox.
Mise en bouteille au cours de l’hiver.

NOTE DE DÉGUSTATION:
Robe rose pêche aux reflets corail. Le nez est riche et expressif,
sur des notes de pêche, de cerise griotte et de pamplemousse
rose. En bouche, l'attaque présente une belle sucrosité, suivie
d'une belle rondeur en milieu de bouche et d'une finale
équilibrée, entre une pointe acidulée et des amers nobles.

12.5%

CONSEILS DE DÉGUSTATION
Service : entre 10 et 12°
Accords mets et vins : il accompagne parfaitement un carpaccio
de Saint-Jacques à l'huile d'olive.
Potentiel de garde : 1-2 ans

DISTINCTIONS , MÉDAILLES: 
Concours Général de Paris 2026 : médaille d’argent 
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